YONCA VE BAKLAGILLER SiLAJI'NIN FERMENTASYONU iCiN BAKTERi VE ENZiM ILE ZENGINLESTIRILMIi$S PREMIKS
KULLANIM AMACI: Silajlarda iyi bir fermantasyon olusturabilmek, Gl "

bozulmay azaltmak ve stabiliteyi iyilestirmek amaciyla iki cesit
bakteri inokulanti ve yine silajin fermentasyonunu ve besleyici
degerini artirmak icin iki ¢esit de enzim iceren Toxil Y yonca, fig,
korunga, baklagil, italyan ¢imi gibi taze otlarin silaj yapiminda
kullanilir. icerigindeki heterofermentatif bakteri (Lb plantarum) silaj
fermentasyon verimliligi ile maya, kiif ve diger mikroorganizmalari
baskilayarak erken aktif fermantasyon dénemini kontrol eder ve
boylece proteolizi ve fermantasyon kuru madde kayiplarini
azaltarak, olusacak fire'nin de azalmasini saglar. Aktif silaj
fermentasyon periyodundan sonra, heterofermentatif bakteri
(Lb.Buchneri), laktik asidi yavas yavas asetik aside dondstiirlr ve
asetik asit silajlarin 1sinmasina ve bozulmasina neden olan mayalari
ve kiifleri baskilar ve boylece silajin aerobik stabilitesini (silajin
iIsinmadan ve bozulmadan kaldidi siirenin uzunlugu) artirarak silaj
cukurunda ve paketli silajlarda silajin 1sinmamasini ve soguk
kalmasinisaglar.

KULLANIM SEKLI: Toxil Y canli bakteri icerigine sahip oldugu icin,-18
°C'de stabil olarak muhafaza edilir. Bakterinin uyandinlmasi igin;
Silajyapimindan 1 giin 6nce, 5 It hazirigme suyu icerisine 100 gr Toxil
Y karistirilarak ¢6ziinmesi saglanir. Hazirlanan ¢ozelti oda
kosullarinda ertesi giin silaj yapiminda kullaniimak {izere beklemeye
alinir. Hazirlanan ¢ozelti 200 It suda seyreltilerek 100 ton taze ot
lUzerine esit bir sekilde puskiirtiilerek uygulanir. Taze bicilmis otlar
silaj cukurunda veya silaj paketleme makinasi ile aralarinda hava
kalmayacak sekilde sikistirilir. Silaj cukurunun izeri silaj ortiileri ile
sikica kapatilarak, riizgarda vs. acilmamasi icin agirlik konur. Toxil Y
silajinokulantiile hazirlanan silajlar 3 hafta sonrakullanima hazirdir.

Fermentasyon stimulantlari /Mikrobiyal silaj katki maddeleri / Teknolojik Yem Katki Maddeleri
Heterofermentatif bakteri inoculanti Lactobacillus buchneri HBB 484 1x10" CFU/gr
Heterofermentatif bakteri inoculanti Lactobacillus plantarum HBB 473 1x10™ CFU/gr
Fermentasyon stimulantlan /Enzim silaj katki maddeleri/ Teknolojik Yem Katki Maddeleri

Xylanase Trichoderma Longibrachiatum MUCL 39203 2.500  FXU/gr
Alpha- Amylase Alpha- Amylase (1k102) 2.000 FAU/gr
Tasiyicilar

Maltodekstrin Maltodekstrin qsp

AMBALAJ SEKLI
50 GR METALIZE ED[X:IY[37:\1F43 250 GR METALIZE 500 GR METALIZE 1000 GR METALIZE




